
La bontà 
si vede

I nostri prodotti



Da oltre quarant’anni 
prepariamo a mano 
e artigianalmente 
tutti i nostri prodotti. 

 Since more than forty years, 
we have been making all our products 
by hand and artisanally.



For us selection
is everything

Finding the best ingredients and the perfect 
combinations has always been our commitment 
and our passion.

Since 1974 Pan prepares and packages 
dry porcini mushrooms for those who seek 
the highest quality and a quick preparation. 
Through the years we have enriched our 
offer with classic and original recipes —from 
prepared seasonings to polenta and our line 
of Risottincasa— bringing to the table a vast 
range of ready-for-use products.

Our aim is to seek out quality ingredients
and exclusively artisanal packaging.

The end products are unique presentations that 
bring out the beauty of the single ingredients, 
in a way no automated packaging process 
would do.

Pan.
The genuine abundance 
of the land, served 
in no time at all

Per noi
la selezione 
è tutto

Trovare gli ingredienti migliori, abbinarli 
con gusto, sono il nostro impegno e la nostra 
passione di sempre.

Pan dal 1974 prepara e confeziona funghi 
porcini secchi per chi cerca una cucina di alta 
qualità e rapida. Nel tempo abbiamo arricchito 
la nostra offerta con ricette classiche e originali 
—dai condimenti preparati alle polente
e ai nostri Risottincasa— portando in tavola 
un’ampia scelta di prodotti pronti.

Il nostro lavoro è finalizzato alla ricerca 
di materie prime di qualità e all’assoluta 
artigianalità del confezionamento. 

Risultato: presentazioni uniche che valorizzano 
la bellezza dei singoli ingredienti, come solo 
un confezionamento a mano può offrire.

Pan.
La ricchezza sincera 
della terra, da servire 
in pochi minuti



Porcini commerciali 
Commercial-grade porcini mushrooms

90 g
cod. FU003

Porcini extra
Extra porcini mushrooms

100 g
cod. FU001

Misto funghi secchi 
Mixed dried mushrooms

100 g
cod. FU004

Porcini speciali 
Special porcini mushrooms

100 g
cod. FU002

I nostri funghi

Una delizia della terra, con qualità garantita Pan.
Ogni buongustaio sa che in noi può trovare 
un’esperienza di oltre quarant’anni nella ricerca
e nella preparazione di porcini e altri funghi.

Scrupolosi nei controlli per vocazione, il nostro sistema 
di tracciabilità alimentare e una squadra di micologi 
ci garantiscono di offrire soltanto prodotti sicuri
e dal sapore autentico.

Curiamo la confezione dei funghi manualmente, 
con l’aiuto di specifiche attrezzature così da 
coniugare l’artigianalità alle moderne tecnologie.

Dal bosco alla 
tavola, da sempre 

la nostra specialità

Our Mushrooms

A delicacy from the land, with Pan’s quality 
guarantee. Gourmets anywhere trust in our over
forty years of experience in the search and 
preparation of Porcini and other mushrooms.

We choose and follow scrupulous checks, 
to guarantee a system of food traceability and 
enable our team of expert mycologists to offer 
exclusively safe products and authentic flavours.

We package our mushrooms by hand, with the 
assistance of a modern equipment for the food 
industry, combining an artisanal approach 
with the latest technologies.

From the woodland 
to the table: now as in the 
past, it’s what we do best

I nostri funghi



Porcini speciali 1a scelta
First choice special porcini mushrooms

10 g
cod. FU009

I nostri funghi

Porcini speciali 
Special porcini mushrooms

20 g
cod. FU010

Porcini speciali 1a scelta
First choice special porcini mushrooms

40 g
cod. FU011

Porcini speciali 
Special porcini mushrooms

80 g
cod. FU012

Porcini extra 
Extra porcini mushrooms

25 g
cod. FU006

Cestino porcini extra
Extra porcini mushroom basket

40 g
cod. FU007

Porcini extra solo teste
Caps only extra porcini mushrooms

10 g
cod. FU005

Vaso porcini extra
Extra porcini mushroom jar

20 g
cod. FU008



Con la sua linea Risottincasa,
Pan presenta una nuova grafica 
dal fascino contemporaneo 
e tradizionale insieme

With its Risottincasa line, Pan introduces
a new graphic identity of both contemporary 
and traditional appeal

Risottincasa

Riso Carnaroli, veri ortaggi e verdure, le spezie giuste: 
sappiamo che la bontà di un piatto si basa per
prima cosa sugli ingredienti scelti. 

Per i Risottincasa e le nostre polente ci comportiamo 
come farebbe ogni buon cuoco — senza usare prodotti 
in polvere, né liofilizzati, glutammato o conservanti.
Non resta che aggiungere acqua e sale, per preparare 
in pochi minuti un primo piatto abbondante,
ideale anche per una cena con ospiti.

Disponibili in più di 20 ricette fra proposte tradizionali 
e abbinamenti come l’esclusivo Risotto alla Piemontese 
con nocciole Piemonte IGP, i prodotti pronti Pan
sono imbustati a mano per mostrare al meglio
la bellezza artigianale dei loro ingredienti.

Risottincasa

Carnaroli rice, real vegetables and greens, 
the right spices: we know that the essence of taste
lies first and foremost in the ingredients chosen.

For Risottincasa and our polenta lines we make 
all the choices any good cook would make — no 
powder or freeze-dried products, no glutamate
or preservatives. All you need to add is water and 
salt to prepare, in a handful of minutes, abundant 
and delicious dishes, ideal also for dinners
with guests.

We offer more than 20 preparations, ranging
from traditional to original recipes, like our Risotto 
alla Piemontese with PGI hazelnuts from Piedmont, 
Pan’s ready-for-use products are packaged by 
hand to best display the artisanal beauty
of their ingredients.

Taste, beauty, 
and creativity. 
Haute cuisine 
is ready to eat

Sapore, bellezza 
e creatività: l’alta 

cucina è pronta



Risottincasa

Risotto con 
porcini

~
Risotto with

porcini mushrooms
cod. PP003

Risotto con 
verdure

~
Risotto with
vegetables

cod. PP004

Risottincasa
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Risotto con 
tartufo nero italiano

~
Risotto with

Italian black truffle
cod. PP001

Risotto 
alla Piemontese

~
Risotto

alla Piemontese
cod. PP002



Risottincasa

Risotto con porcini
e pomodoro

~
Risotto with porcini mushrooms

and tomato
cod. PP007

Risotto con 
zucchine

~
Risotto with 

zucchini
cod. PP008

Risotto con fiori di 
zucca piemontesi

~
Risotto with Piedmontese

zucchini blossoms
cod. PP005

Risotto con 
porcini e zafferano

~
Risotto with porcini mushrooms

and saffron
cod. PP006

Risottincasa



Risotto con 
pomodoro

~
Risotto with tomato

cod. PP011

Risotto con 
radicchio

~
Risotto with radicchio

cod. PP012

Risotto con 
zucca

~
Risotto with pumpkin

cod. PP009

Risotto con 
zafferano

~
Risotto with saffron

cod. PP010

Risottincasa



Risotto con 
carciofi

~
Risotto with artichokes

cod. PP015

Risotto con 
curry

~
Risotto with curry

cod. PP016

Risotto con 
curcuma

~
Risotto with turmeric

cod. PP013

Risotto con 
porro

~
Risotto with leeks

cod. PP014

Risottincasa



Risotto con 
asparagi

~
Risotto with asparagus

cod. PP019

Risotto con 
mirtillo

~
Risotto with blueberries

cod. PP020

Risotto con 
fragole

~
Risotto with strawberries

cod. PP017

Risotto con 
ortica

~
Risotto with nettles

cod. PP018

Risottincasa



Polenta con
porcini

~
Polenta with 

porcini mushrooms
cod. PP023

Polenta con 
tartufo nero italiano

~
Polenta with 

Italian black truffle
cod. PP024

Polente 3/4 porzioni

Farro con 
porcini

~
Spelt with 

porcini mushrooms
cod. PP021

Orzo con 
porcini

~
Barley with

porcini mushrooms
cod. PP022

Risottincasa



Risotto con 

zafferano

Risotto with 
saffron

cod. PP030

Risotto con 

verdure

Risotto with 
vegetables

cod. PP033

Risotto con 

radicchio

Risotto with 
radicchio
cod. PP032

Risotto con 

porro

Risotto with leeks
cod. PP031

Risotto con 

zucchine

Risotto with zucchini
cod. PP034

Risotti 2 porzioni

Risotto con 

porcini extra

Risotto with extra
porcini mushrooms

cod. PP025

Risotto con porcini extra 
e pomodoro

Risotto with extra porcini
mushrooms and tomato

cod. PP028

Risotto con porcini extra
e zafferano

Risotto with extra porcini
mushrooms and saffron

cod. PP027

Risotto 

alla Piemontese

Risotto alla Piemontese
cod. PP026

Risotto con 

zucca

Risotto with pumpkin
cod. PP029

Risotti 2 porzioni
175 g



Anfore
330 g

Anfora di risotto con 

funghi

Risotto with mushrooms
amphora
cod. PP040

Anfora di risotto con 

tartufo nero italiano

Risotto with Italian black truffle
amphora
cod. PP043

Anfora di risotto 

alla piemontese

Risotto alla piemontese
amphora
cod. PP042

Vaso di polenta bramata con

funghi

Polenta bramata with mushrooms jar

190 g
cod. PP045

Anfora di risotto con 

asparagi

Risotto with asparagus
amphora
cod. PP041

Anfora di risotto con 

verdure

Risotto with vegetables
amphora
cod. PP044

Risotti 2 porzioni
175 g

Polente 2 porzioni
175 g

Risotto con 

pomodoro

Risotto with tomato
cod. PP035

Polenta istantanea con 

porcini extra

Polenta with extra
porcini mushrooms

cod. PP038

Risotto con 

carciofi

Risotto with artichokes
cod. PP037

Polenta bramata con 

porcini

Polenta bramata with 
porcini mushrooms

cod. PP039

Risotto con 

asparagi

Risotto with asparagus
cod. PP036



Riso Carnaroli
Carnaroli rice

1 kg
cod. PP052

Zafferano in pistilli 
Saffron pistils

0,5 g
cod. PP047

Pomodori secchi
Sun dried tomatoes

150 g
cod. PP046

Pinoli italiani
Italian pine nuts

100 g
cod. PP048

Riso Ermes
Ermes rice

500 g
cod. PP051

Riso Venere
Venere rice

500 g
cod. PP053

Tartufo nero italiano
Italian black truffle

Vasetto / Jar 3 g
cod. PP049

Bustina / Sachet 3 g
cod. PP050

Per paste, soffritti e grigliate i preparati Pan
offrono un’alternativa di alta qualità ai sughi pronti 
e agli insaporitori.

Le nostre confezioni, generose nella qualità e nelle 
quantità, permettono di condire i propri piatti a regola 
d’arte con ingredienti genuini e ricette equilibrate 
della ricca tradizione italiana — dalla Boscaiola alla 
Norma, dalla Campagnola alla Diavola.

Per completare l’offerta, Pan propone anche una serie 
di sapori immancabili nella nostra cucina: pinoli 
italiani, pomodori secchi, zafferano, oltre al pregiato 
tartufo nero italiano.

Preparations and Seasonings

For pasta dishes, sautés and barbeques,
Pan’s preparations offer a quality alternative 
to ready-to-use sauces and spices.

Our packages, rich in quality and quantity,
allow you to season your dishes to perfection, 
with the genuine ingredients and balanced 
recipes of Italy’s most renowned culinary
tradition — from Boscaiola to Norma, from 
Campagnola to Alla Diavola.

To complete the offer, Pan proposes a line 
of indispensable flavours of Italian cuisine: 
Italian pine nuts, dry tomatoes, saffron, 
and the prized Italian black truffle.

Generosi e genuini:
preparati per 

esaltare il gusto

Generous and genuine:
preparations that 
elevate taste

Preparati e sapori

Preparati e sapori



Preparato per 

pasta alla 
Campagnola

Preparation for
pasta alla Campagnola

100 g
cod. PP057

Preparato per 

pasta alla 
Norma

Preparation for
pasta alla Norma

100 g
cod. PP058

Preparato per 

pasta vegetariana

Preparation for
vegetarian pasta

100 g
cod. PP059

Preparato per 

Aglio, olio e 
peperoncino

Preparation for Aglio,
olio e peperoncino

100 g
cod. PP054

Preparato per 

spaghetti 
alla Diavola

Preparation for
spaghetti alla Diavola

100 g
cod. PP055

Preparato per 

pasta alla 
Boscaiola

Preparation for
pasta alla Boscaiola

100 g
cod. PP056

Preparati e sapori



Preparato per 

soffritto 
con tartufo

Preparation for
stir fry with truffle

100 g
cod. PP063

Preparato per 

grigliata 
di carne

Preparation for
grilled meat

100 g
cod. PP064

Preparato per 

grigliata 
di pesce

Preparation for
grilled fish

100 g
cod. PP065

Preparato per 

pasta pomodoro 
e basilico

Preparation for
tomato and basil pasta

100 g
cod. PP060

Preparato per 

soffritto 
pronto

Preparation for
stir fry
100 g

cod. PP061

Preparato per 

soffritto 
con funghi

Preparation for
stir fry with mushrooms 

100 g
cod. PP062

Preparati e sapori



Pan è un’Eccellenza Artigiana
del settore alimentare della Regione Piemonte

Art direction, graphic design 
& copywriting
Bellissimo / Luca Ballarini

Photography
+ più luce 
Risottincasa (prodotto e ambientazioni), 
ingredienti su tagliere e preparati
Studio Caldana 
Funghi secchi, risotti e polente 2 porzioni, 
anfore e sapori in busta



Pan S.a.s. di Giordano Raffaele e Giordano Claudio
via Meucci 8, Druento (TO) — tel. 011-9945657

panfunghi@tin.it | www.panfunghi.it 




